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AMAGC: Bu talimatin amaci fakiiltemizde fritoziin kullanim ve bakim faaliyetlerini standart bir hale
getirmektir.

KAPSAM: Bu talimat fakiiltemizde frit6ziin kullanim ve bakim faaliyetlerini standart bir hale getirilmesini

kapsamaktadir.

SORUMLULAR: Bu talimatin uygulanmasindan mutfak derslerinin 6gretim elemanlar1 ve 6grencileri

sorumludur.

UYGULAMALAR:

1. Kizartilacak malzeme her ne olursa olsun, dncelikle makinenin temiz olup olmadig1 kontrol edilmelidir.
Onceden kalan ve kuruyan yaglar ve artiklar yiiksek oranda kanserojen risk tasimaktadirlar.

2. Temiz oldugundan emin olunan makinenin igerisine, kizartilacak malzemenin miktarina gore yag
koyulmalidir. Bu duruma dikkat edilmesi yag ve enerji israfin1 onleyecektir.

3. Hazneye uygun miktarda yag koyulduktan sonra yagin isinmasi beklenmelidir. Yagin yeterli sicakliga
ulastig1 gosterge 1s1g¢1ndan takip edilmelidir.

4. Sepete uygun boyutlarda dogranip hazirlanmis ve kizartmaya uygun olan yiyecekleri yerlestirin ve sepetin
yag haznesine inmesini saglayin.

5. Hangi gida i¢in ne kadar pigme siiresinin uygun oldugunu makinenin kullanim kilavuzundan bilgi edinin.

6. Pisme siiresinin sonunda yiyecek sepetini yag haznesinden yukari kaldirm. Fazla yaglarin hazneye
hizmasini i¢in 1-2 dakika bekleyin ve yiyecekleri sepetten uygun kaplara alin.

7. Firitoziin igerisine sulu malzemeler asla koyulmamalidir. Ornegin kizartilacak malzeme yikanmissa
kurumadan firitdze atmak c¢ok ciddi kazalara neden olabilir.

8. Makinenin temizlenmesi i¢in iyice sogumasi beklenmelidir.

9. Atik yaglar biriktirilerek geri doniistime kazandirilmalidir.
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