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DERSLER

Dersin
Kodu

Dersin Adi

T+U/K

AKTS

Z/S

Dersin Icerigi

I.  YARIYIL DERSLERI

KIM-103

ANALITIK KIMYA

2+2/3

Analitik kimya ve ilgili oldugu alanlar, kimyasal
analiz ve analiz yontemleri, kimyasal analizde su ve
ozellikleri kimyasal analizlerde hatalar, analiz
sonuglarinin istatistiki degerlendirilmesi, sulu ¢6zelti
kimyasi, ¢oziintirlik denge hesaplamalari konular:
ve kontrollii ¢oktiirmeler, gravimetrik analiz, Asitler,
bazlar ve tuzlarda pH hesaplamalari, Tampon
cozeltiler, Asit baz titrasyonlari, Gida maddelerinde
protein tayini (Asit-baz titrasyonu) Yiikseltgenme
Indirgenme ve ¢oktiirme titrasyonlari.

BIY-101

BIYOLOJI

2+0/2

Canlilarin ¢esitliligi. Hiicre biyolojisi. Mikroskobun
tarihsel ~ gelisimi  ve  ¢alisma  prensipleri.
Metabolizma. Doku, tanimi ve morfolojik gelismesi.
Hayvansal ve bitkisel dokularin yapisal 6zellikleri.
Bitkisel Organlar, Insan viicudu ve organ sistemleri.
Beslenme. Saglk ve Ilk yardim. Canli topluluklari
ve Cevre.

FIZ-101

FIZIK 1

3+0/3

Birim ve Olgme Metotlar, Tek Boyutta Hareket,
Vektorler, 1ki Boyutta Hareket, Hareket Kanunlari,
Dairesel Hareket, Is ve Enerji, Enerjinin Korunumu
ve Potansiyel Enerji, Lineer Momentum ve
Carpismalar, Donme  Hareketi, Yuvarlanma
Hareketi,

GM-101

GIDA
MUHENDISLIGINE
GIRIS

2+0/2

Bu ders gida teknolojisinde uygulanan temel
proseslerin  tanimlarini  ve  esaslarini  igerir.
Hammadde ozellikleri, temizleme-ayiklama ve
tagima sistemleri, ¢Oktlirme, santrifiij, damitma,
ekstraksiyon, pargalama, 6giitme, emiilsiyon,
kurutma, kristallendirme, dondurma, ekstriizyon.

KiM-101

KIMYA I

3+0/3

Elementlerin fiziksel ve kimyasal 6zelligi. Periyodik
cetvel. Maddenin sivi, kati ve gaz hali. Atomun
pargalart ve kimyasal baglar. Termokimyasal
reaksiyonlar ve reaksiyon kinetigi. Coziiniirliik ve
¢oziiniirliik ¢arpimi sabiti.

MAT-101

MATEMATIK I

34+0/3

Fonksiyon, limit, tlirev ve uygulamalari, Rolle
teoremi ve ortalama deger teoremi, ODT nin Taylor
formiiliine ag¢ilimi1 ve yaklasim hatasinin tahmini,
belirsizlikler, limitte belirsiz durumlar ve L’Hopital
kurali, maksimum ve minimum problemleri, birinci
tiirevin isaretinin incelenmesi, maksimum minimum
problemleri ve uygulamalari, konvekslik ve
konkavlik, asimptotlar egri ¢izimleri, belirsiz
Integraller.

ENF-101

TEMEL BILGI

TEKNOLOJISI
Prof

KULLANIMI

1+2/2
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Bilgi teknolojileri temel kavramlar, bilgi toplumu.
Bilgisayar orgiitlenmesi, bilgisayar donanimi, girdi-
¢iktt birimleri, bellek ve diger donanimlar.




Bilgisayar yazilimi, programlama ve igletim sistemi.
Isletim sistemleri ve tiirleri, isletim sisteminin temel
gorevleri. Ofis yazilimlarmin  ortak  dgeleri,
yazilimlarin ¢aligtirilmasi ve sona erdirilmesi. Islem
tablolari, temel kavramlar ve islem tablosu
kullanimi. Sunu programlarinin temel dzellikleri ve
kullanimi. Sunu programlari. Fotograf ve ¢izim
programlari, bu tiir programlari kullanma. Veri
tabani, temel kavramlar, veri tabani kullanimu.
Bilgisayar aglari, temel kavramlar ve tanimlari.
Bilgisayar aglar1 bilesenleri ve tiirleri. Internetin
kullanimi, temel kavramlar. Bilgisayar yardimi ile
problem ¢6zme, bilgi sistemleri.

Dil nedir? Dillerin dogusu. Dil diisiince baglantsi.
Dil kiiltiir baglantisi. Dil toplum baglantisi. Diinya
dilleri ve Tiirkge. Tiirk dilinin tarihgesi. Ses bilgisi.
Tiirkge kelimelerin ses 6zellikleri, vurgu, heceler.
Yap bilgisi. Yapim ekleri, Cekim ekleri. Kelime,
anlam  derecelerine gore kelimeler, Anlam
iligkilerine gére kelimeler yap1 bakimindan kelime
cesitleri. Kelime tiirleri. Baglag grubu, tinlem grubu,
tekrarlar, fiilimsiler say1 grubu, birlesik fiiller.
Ciimle, ciimlenin 6geleri, ciimle gesitleri. Yazim
kurallari.

Alfabe, giinlik Ingilizce bilgisi, dilbilgisi, kelime
bilgisi, okudugunu anlama, yazma, konusma ve
anlama becerilerinin gelistirilmesi.

Miihendislikte inovasyon, faydali modeli, o6l¢ii
birimlerinin kullanimi-déniisimii, arastirma yéntem
ve teknikleri, bilgi kaynaklarini etkin kullanim

Geometrik ¢izimler, perspektif c¢izimler, tasari
geometriye giris, tesis projelerini okuma ve teknik
resmin  gida  miithendisliginde  uygulamalari,
AutoCad ve Solid Works uygulamalari.

Coulomb Kuvveti, Elektrik Alan, Elektrik Akisi,
Gauss Yasast, Elektriksel Potansiyel,
Kondansatérler, Akimin olusumu ve Direng, Dogru
Akim Devreleri, Kirchhoff Kanunlari, Manyetik
Alan, Biot-Savart Yasasi, Ampere Yasasl,
Indiiksiyon, Faraday Yasasi, Lenz Kanunu,
Indiiktans, Manyetik Alanda Enerji, LC Devresinde
Salinimlar, Elektromanyetik dalgalar.

Mikroorganizmalarin zellikleri, besin ihtiyaglari,
gelisme ihtiyaglari, mikrobiyal metabolizma ve
mikrobiyolojik sayim teknikleri.

TDL-101 | TURK DILII 2+0/2
YBD-101 | YABANCI DIL I 2+0/2
MMF-101 | TEMEL 2+0/2
MUHENDISLIK
BILIMLERI I
II. YARIYIL DERSLERI
MMF-102 | BILGISAYAR 1+2/2
DESTEKLI TEKNIK
CiziMm
Fiz-102 | FizIK II 3+0/3
GM-102 | GENEL 24913
MIKROBIYOLOJI
KiM-102 | KIMYA II 3+0/3

!‘435imL:KTA$
K.

Birinci modiil olan “Asitler ve bazlar” konulu
bolimde 6grencilere asitlerin ve bazlarin 6zellikleri,
kuvvetliligi, pH ve pOH, indikatérler ve tampon
¢ozeltiler ile ilgili bilgi verilmektedir. Ikinci modiil
olan “Cozelti hazirlama” konulu béliimde teknigine
uygun olarak yiizde ¢6zelti, molar ¢ozelti, normal
¢ozelti, ppm' ve ppb ¢ozelti hazirlama ilgili bilgi
verilmektedir. Son modiil olan “Ayirma islemleri”
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boliimiinde ise teknigine uygun olarak karisimlarin
stizme islemi, ¢Oktiirme islemi ve santrifiijleme
islemi ile ayrilmasi konularina deginilmektedir.

MAT-102

MATEMATIK II 3+0/3

Belirsiz integral, integral alma metotlari, Belirli
integralinin 6zellikleri, ilgili teoremler, Belirli
integralin uygulamalar1 (Alan, yay uzunlugu, hacim
hesabi, yilizey alan1 hesabi) Genellestirilmis
integraller ve  Ozellikleri, Cok  degiskenli
fonksiyonlar.

KIM-104

ORGANIK KIMYA 2+0/2

Organik bilesiklerin sentezi ve saflastirilmasi,
Alkanlar ve sikloalkanlar, Alkenler, alkinlerin sentez
ve reaksiyonlari, Aromatik bilesikler (Benzen ve
yapisi ve reaksiyonlari), Alkoller, fiziksel dzellikleri
ve alkollerin taninmasi i¢in ©nemli alkol
reaksiyonlari, Fenollerin fiziksel ozellikleri ve
reaksiyonlari, Epoksi ve eterlerin siniflandirilmasi,
Aldehit ve ketonlarin sentezleri, Karboksilik asitler
ve karboksilik asitlerin tiirevleri ve genel
reaksiyonlari, Aminlerin sentezi ve rekasiyonlari,
Aminoasitler ve proteinler.

TDL-102

Sozlii anlatim, Yazili Anlatim (Kompozisyon) a)
Kompozisyon yazmada uyulmas: gereken hususlar,
b) Anlatim tiirleri, ¢) Anlatim bozukluklari, Mektup,
ilan, reklam, 6zgegmis, Makale, deneme, elestiri,
fikra, Hatira, gezi yazisi, biyografi, otobiyografi,
Roportaj, hikaye, roman, tiyatro, masal Rapor,
tutanak Yaz tiirleriyle ilgili uygulamalar Konusma
Sanat1 Ve Konusma Tiirleri: a)Basarili bir konusma
icin yapilmasi gerekenler b)Konusma tiirleri
(uygulama) Bilimsel aragtirma nasil yapilir?
(Konuyu segme, sinirlandirma, kaynak bulma ve
yazma Metin inceleme ve segme yazilar

YBD-102

Ogrenciler giinlik yasamla ilgili ciimle kurup,
ingilizce grammer kurallarim kullanarak yaz
yazabilecekler ve konusabilecekler.

MMF-104

TURK DILI II 2+0/2
YABANCI DIL II 2+0/2
TEMEL 24+0/2
MUHENDISLIK

BILIMLERI II

Miihendislikte Olgme ve Kontrol: Transdiiserler,
transdiiser  hassasiyeti, O6rnekleme, &rnekleme
teoremleri, analog dijital doniisiim, sinyal
kosullandirma, 6lgiim kararsizlii, Deneysel veri
analizi, Miithendislikte Excel Uygulamalar

III. YARIYIL DERSLERI

Al-201 ATATURK 2+0/2 Temel kavramlar, Osmanli Devleti’nin ¢6kiis
ILKELERI VE sebepleri, Tiirk yenilesme hareketleri, I. Diinya
INKILAP TARIHI I Savasg1, Tiirk milli miicadelesi.

BKE-201 | BILIMSEL VE 0+1/0,5 Bilimsel, kiiltiirel ve sosyal etkinliklere katilma.
KULTUREL
ETKINLIKLER

MAT-201 | DIFERANSIYEL 2+0/2 Diferansiyel — Denklemlerin ~ Tammmi.  Birinci
DENKLEMLER Mertebeden  Adi  Diferansiyel  Denklemlerin

Prof. Dr. Nesinfi AKTA$

(Coztimleri. Birinci Mertebeden Adi Diferansiyel
Denklemlerin Miihendislikte Uygulamalari. Yiiksek
Mertebeden Adi Diferansiyel Denklemlerin Coziim
Yontemleri. Sabit Katsayil lkinci Mertebeden Adi
Diferansiyel Denklemlerin Uygulamalari. Adi
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Diferansiyel =~ Denklem  Takimlar1  Laplace
Dontigtimleri  ve Adi Diferansiyel Denklem
Takimlarin Laplace Yontemi Ile Coziimleri. Kismi
Diferansiyel Denklemler ve Coziim Y6ntemleri.

GM-201

ENERJI VE KUTLE
DENKLIKLERI

3+0/3

Olgii ve birimler, Birim sistemleri, Basing, Sicaklik,
Konsantrasyon ve kompozisyon {izerine tanimlar;
Kesikli, yari-siirekli ve siirekli islemler; Cesitli
sistemler i¢in kiitle denklikleri, Kimyasal reaksiyon
iceren islemlerde kiitle denklikleri, Yakitlarin yanma
ve baca gazi hesaplamalari; Resiklii, by-pass ve
tahliye igeren sistemler; Gazlarin, buharlarin,
stvilarin ve katilarin bazi 6zellikleri, Agik ve kapali
sistemlerde enerji denkligi.

GM-205

GIDA
LABORATUAR
TEKNIKLERI I

2+2/3

Laboratuvar kurallar1 ve giivenligi ile laboratuvar
malzemelerini tanima, temel laboratuvar islemlerini,
analize 6rnek hazirlamayi ve farkli prensiplere dayali
aletsel analizleri konu alir. Siit, et, hububat, yag,
meyve ve sebze hammaddeleri ile bunlarin
Urtinlerinde; o6rnek alma yontemleri; fiziksel
analizler; titrasyon asitligi, pH, nem, kiil, tuz, yag,
azot, nitrit, nitrat ve seker miktarlarinin belirlenmesi
gibi kimyasal analizler; renk ve tekstiir Slglimil,
duyusal analizler, siit ve et iriinlerinde yapilan
hilelerin belirlenmesi, su analizleri ve sularda kalint:
klor tayini

GM-207

GIDA
MIKROBIYOLOJISI

2+2/3

Gidalarda mikroorganizmalar. Gidalara mikrobiyal
bulasma. Gidalarda mikroorganizmalarin gelisimini
etkileyen faktorler. Mikroorganizmalarin gidalara
bulagmasinin engellenmesi, gelismelerinin
azaltilmasi ve yok edilmeleri

MMF-201

ISTATISTIK

2+0/2

Temel istatistiki dagilimlar, hipotez testleri,
uygulamalar

MMF-203

IS GUVENLIGI VE
SAGLIGI-I

2+0/2

Is Giivenligi Uzmanlarmin  Gérev, Yetki,
Sorumluluk ve Egitimleri Hakkinda Yonetmelik,
Isyeri hekimi ve diger saglik personeli Gérev, Yetki,
Sorumluluk ve Egitimleri Hakkinda Y&netmelik, Is
sagligt ve giivenligi hizmetleri yOnetmeligi,
Calisanlarin Is Saghigi ve Giivenligi Egitimlerinin
Usul ve Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik, Kadin
Iscilerin Gece Postalarinda Calistirilma Kosullari
Hakkinda Yo6netmelik,

GM-203

MUHENDISLIK
TERMODINAMIGI

2+0/2

Termodinamik kanunlari, kapali ve agik sistemler,
ozellik tablolari, entalpi ve entropi, 1sil enerji
depolari

GM-209

TEKNIK INGILIZCE
I

2+0/2

Gida miihendisligindeki temel kavramlar, rapor
dizayni, genel prensipler, rapor tipleri, aragtirma
teknikleri, rapor formati, taslak hazirlama, climle
formati, arastirma raporu yada makalesinin yazim
formati.

IV. YARIYIL DERSLERI

GM-202

AKISKANLAR
MEKANIGI

Prof. Dr. N¢

Gida

2+0/2

simi AKTA

Akigkanlar statigi ve akigkanlar dinamigi olarak iki
ana bolimde islenmektedir. Akigkanlar statigi
boliimiinde durgun haldeki akigskanin 6zellikleri ve
davranisi, akigskanlar dinamigi bolimiinde ise
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hareket halindeki akigkanin davranisi ve g¢evreyle
etkilesimi dgretilmektedir.

Al-202

ATATURK
ILKELERI VE
INKILAP TARIHI II

2+0/2

Atatiirk inkildplari. Atatiirk Doénemi Tirk Dis
Politikasi. Atatiirk [lkeleri. 1938 sonrasinda Tiirkiye
ve diinyadaki siyasal gelismeler.

BKE-202

BILIMSEL VE
KULTUREL
ETKINLIKLER

0+1/0,5

Bilimsel, kiiltiirel ve sosyal etkinliklere katilma.

GM-206

GIDA KIMYASI

2+0/2

Su ve buz, proteinler, karbonhidratlar, lipidler,
vitaminler, mineral maddeler, renk maddeleri, lezzet
bilesenleri ve bunlarin gidalardaki islevleri.

GM-210

GIDA
LABORATUAR
TEKNIKLERI II

2+2/3

Bugday ve bugday unu ile ilgili 6zel analizler
(farinograf, mikroviscoanalizér (RVA), Zeleny
sedimentasyon testi, yas ve kuru gluten, gluten
index, diisme sayis1), kat1 ve sivi yag tiriinlerinde
Ozel analizler (erime noktasi tayini, gaz
kromotografisi ile yag asidi kompozisyonunun
belirlenmesi); et ve et iiriinleri ile ilgili 6zel analizler
(serbest su, su baglama Kkapasitesi, pismis et
triinlerinde acilagsma testi, TBA testi, miyoglobin ve
nitrozomiyoglobin analizleri, kokusma testi); stit ve
stit tirtinlerinde 6zel analizler (dondurmada hacim,
UHT siitlerde bulaniklik, homojenizasyon ve
sterilizasyon kontrolii); meyve ve sebzeler ile
bunlarin tirtinlerinde ozel analizler
(hidroksimetilfurfural ~ve  patulin  analizleri,
peroksidaz testi, formol indeksi, mikrobiyolojik
analizler)

GM-208

GIDALARIN
FIZIKOKIMYASAL
VE BIYOLOIJIK
OZELLIKLERI

2+0/2

Gidalarin fiziksel 6zelliklerinin dayandig: temeller,
yogunluk ve ozgiil agirlik, tekstiirel ve reolojik
Ozellikler, gidalarda emiilsiyon, képiik olusumu,
jellesme, adhezyon, kohezyon, ¢oziiniirliik ve
1slanabilirlik gibi yiizey 6zellikleri, gidalarin termal
Ozellikleri, gidalarin 1s1l iletkenligi, gidalarin
dielektrik 6zellikleri.

GM-204

ISI VE KUTLE
TRANSFERI

34+0/3

Is1 ve kiitle transferi dersinde 1s1 iletim
mekanizmalar1 ve hesaplamalari, Fourier yasasi, 1s1
iletimine direng ve kayip hesaplamalari, 1s1 transfer
katsayilarinin hesaplanmasi islenmektedir. Kiitle
transferinde faz dengeleri, damitma, difiizyon,
absorbsiyon,  ekstrasiyon, ve  evaporasyon
hesaplamalar1 dgretilmektedir.

MMF-204

IS GUVENLIGI VE
SAGLIGI-II

2+0/2

Ulusal I Saglig1 ve Giivenligi Konseyi Yénetmeligi,
Cocuk ve Geng Isgilerin Calistirilma Usul ve
Esaslari Hakkinda Yonetmelik, Is Saglhgi ve
Giivenligi  Kurullart  Hakkinda  Yo6netmelik,
Isyerlerinde Acil Durumlar Hakkinda Yonetmelik,
Isyerlerinde Isin Durdurulmasima Dair Yonetmelik,
Kisisel Koruyucu Donanim Yo6netmeligi, Kisisel
Koruyucu Donanimlarin Isyerlerinde Kullanilmas:
Hakkinda Yonetmelik

GM-212

REAKSIYON
KINETIGI

2+0/2

Kimyasal tepkimenin  tanimi, kinetik  ve
termodinamik kavramlara genel bakis, tepkime hizi,
tepkime hizini etkileyen parametreler, hiz sabiti,




aktivasyon enerjisi, katalizor, tepkime derecesi,
molekiilarite, kinetik parametrelerin matematiksel ve
grafiksel metodlarla tayini, enzimatik tepkimeler,
enzim aktivitesini etkileyen parametreler, Michaelis-
Menten denklemi, enzimatik tepkimelerde kinetik
parametrelerin grafiksel yontemlerle belirlenmesi,
enzim inhibisyonu ve ¢esitleri.

GM-214

TEKNIK INGILIZCE

Ciimlelerin yeniden ifade edilmesi, baglamsal
kaynaklar, islev ve amacin ifade edilmesi, ilgileme
climleleri, teknik yazimi olusturan ogeler, ozet
cikarma, teknik yazilarda paragraf analizi, gida
kimyasinda kullanilan terimler, gida
miihendisliginde kullanilan temel kavramlar, gida

isleme terimleri.

V. YARIYIL DERSLERI

GM-305

ENSTRUMANTAL
ANALIZ 1

Gida bilesenlerinin tayininde fiziksel ve kimyasal
metotlarin teorisi, uygulamasi, modern ayirim ve
enstriimantal analiz teknikleri, enstriimantal analiz
tekniklerinin temel prensipleri, Spektrokimyasal
metodlara girig, optik spektrometri i¢in cihazlar,
Refraktometri, interferometri, tlirbidimetri,
polarimetri, Molekiiler absorbsiyon spektroskopisi,
UV-VIS  absorpsiyon, Atomik absorpsiyon
spektrometri, Kiitle spektrometresi teknikleri ve
uygulamalari.

GM-303

BIYOKIMYASI

Gida maddelerinin  temel  Dbilesim  6geleri,
biyokimyasal tepkimelerde enerji ve metabolizma,
karbonhidrat, protein ve yaglarin metabolizmasi,
genetik bilgi aktarimi, protein sentezi

GM-301

MUHENDISLIGI
TEMEL ISLEMLERI

Hammadde ve Ozellikleri; hammaddenin
temizlenmesi ve temizlemede kullanilan yontemler;
hammadde de ayirma ve smiflandirma, ayirma ve
siniflandirmada  kullanilan ~ genel  ekipmanlar;
ogitme, genel prensipler, O6gilitme ekipmanlari,
eleme; karistirma ve homojenizasyon; filtrasyon,
genel prensipler, gida endiistrisindeki uygulamalari

GM-311

BESLENME
ILKELERI

Beslenme ve saglik iligkisi; besleyici ve saglikli bir
diyetin bilesenleri; karbonhidratlar ve beslenmedeki
onemi; yaglar ve beslenmedeki 6nemi; proteinler ve
beslenmedeki Onemi; vitaminler, mineraller ve
beslenmedeki ©nemi; besin &gesi olmayan diger
yararli bilesikler; gidalarin enerjisini azaltma
uygulamalari; oksidanlar, antioksidanlar ve saglik.

GM-309

GIDA ISLETME
SANITASYONU

Gida endiistrisinde sanitasyonun 6nemi. Isletme
binalarinin 6zellikleri, ¢alisan personel, yerlesim
plani, tinitelerin dizayni, kullanim suyu, yararlanilan
deterjan ve dezenfektanlar, zararlilarla miicadele, ve
HACCP v.b. tanitimi, uygulamalari.

GM-315

MEYVE VE SEBZE

TEKNOLOJISI

Prof, Dr. Nesimi

Meyve sebze yapisi ve bilesimi, Meyve suyu, Nektar
ve Igeceklerin Uretim Teknolojileri, Domates
Uriinlerinin Islenmesi ve Salga Uretim Teknolojisi,
Meyve ve Sebze Sularinin Konsantre Edilmesi, Isil
Islemlerde  Pastérizasyon  ve  Sterilizasyon
Degerlerinin  Hesaplanmasi, Konserve Uretim




teknolojisi, Regel ve Marmelat Uretim Teknolojisi,
Sogukta ve Dondurarak Muhafaza Teknolojisi,
Kurutma Teknolojisi

GM-307 YEMEKLIK YAG 2+2/3 Lipidler, Lipidlerin Simiflandirilmasi (Basit, Bilesik

TEKNOLOJISI ve Tiirev Lipidler), Yaglarin ve Yag Asitlerinin
Kimyasal Tepkimeleri, Atmosferik Oksidasyon ve
Yemeklik Yaglarin Bozulmasi, Yemeklik Yaglar ve
Yag Hammaddeleri, Yagli Tohumlardan Yag
Cikarilmasi, Yaglarin Rafinasyonu, Vinterizasyon,
Hidrojenasyon ve Margarin Uretimi

0SD ORTAK SECMELI 2+0/2 Ogrenci, Universite genelinde agilan se¢meli
DERSLER 1 derslerden bir tanesini se¢mek zorundadir.

VI. YARIYIL DERSLERI - . .

GM-304 ENSTRUMANTAL 2+2/3 Gida bilesenlerinin tayininde fiziksel ve kimyasal
ANALIZ 11 metotlarin teorisi ve uygulamasi, modern ayirim ve

enstriimantal  analiz  teknikleri, Elektroforez,
Kromatografik yéntemlere giris, Adsorpsiyon, kagit
ve iyon degistirme kromatografileri, Gaz
kromatografisi, Olfaktometri, Yiiksek basmngli sivi
kromatografisi-kiitle ~ spektrometresi  (LC-MS),
Termal analiz teknikleri ve uygulamalari.

GM-302 GIDA 3+0/3 Gida endiistrisinde kullanilan temizleme, tasima,
MUHENDISLIGI ayirma ve smflandirma, Ogiitme, Karistirma,
TEMEL ISLEMLERI islemlerinde  kullanilan ekipmanlar, filtrasyon
II teknikleri. Isil islemler (haslama, pastérizasyon,

sterilizasyon, aseptik proses), mikrodalga, soguk
pastérizasyon teknikleri (1sinlama, vurgulu elektrik
alani, yiiksek basing uygulamasi, ozon).

GM-314 | ET VE URUNLERI 3+2/4 Etin fiziksel, kimyasal, duyusal, mikrobiyolojik ve
ISLEME biyokimyasal 6zellikleri ile muhafaza yontemlerine
TEKNOLOJISI yonelik konular igerir

GM-306 GIDA 2+0/2 Gida ambalajlamanin terminolojisi, fonksiyonlari,
AMBALAJLAMA etkilesimleri, malzemeler, Ozellikleri, tretim,
ILKELERI tasarim ve uygulamasi, ilgili ¢evresel ve yasal

konulari

GM-310 | SUT VE URUNLERI | 3+2/4 Siitiin temel bilesimi (yag, protein, laktoz, enzimler),
ISLEME kimyasal, fizikokimyasal ve biyokimyasal 6zellikleri
TEKNOLOJISI ve siite uygulanan teknolojik islemlerin etkisi

(sogutma, homojenizasyon, seperasyon, 1sil islem,
membran teknikleri vb.) ve baslica siit tirtinlerinin
(pastorize siit, UHT siit, yogurt, peynir, dondurma,
tereyag, siittozu), rekombine ve rekonstitiie siit
tirtinleri tiretimi.

GM-312 TAHIL VE 3+2/4 Tahilin  6nemi, tahil tane yapisi, tahillarin
URUNLERI ISLEME depolanmasi, kalite kriterleri, un degirmencilii,
TEKNOLOJISI ekmek, bulgur, makarna, kahvaltilik tahillarin tiretim

teknolojileri.

0SD ORTAK SECMELI 2+0/2 Ogrenci, Universite genelinde agilan segmeli
DERSLER 2 derslerden bir tanesini segmek zorundadir.

VII. YARIYIL DERSLERI

GM-423 ENDUSTRIYEL 2+2/3 Endiistriyel fermentasyon uygulama esaslar1, gesitli
MIKROBIYOLOJI mikrobiyel iiriinlerin endiistriyel boyutta iiretimi,

Prof. Dr. Nesimi AKTAS kullanim alanlar1 ve mikroorganizmalarin endiistride
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GM-403

GIDA BILIMI VE
TEKNOLOJISINDE
KARIYER
HUNERLERI I

2+2/3

Gida Miihendisligi alaninda tasarim esasli bir
konuyu kiitiiphane, bilgisayar ve/veya laboratuvar
destekli ¢alismalarla aragtirmak, deneme plam
hazirlamak, yayin hazirlama ilkeleri dogrultusunda
yazmak ve sozlii olarak sunulmasina yénelik
kapsamli bir proje hazirlamaktir.

GM-407

GIDA
MUHENDISLIGi
UYGULAMALARI I

0+4/2

Etve et iirtinleri isleme teknolojisi, siit ve siit iiriinleri
isleme teknolojisi, tahil ve ftriinleri isleme
teknolojisi, meyve-sebze isleme teknolojisi, temel
islemler, yag teknolojisi, gida kimyasi, biyokimyasi,
mikrobiyolojisi, biyoteknolojisi alanlarinda ileri gida
analizleri ve uygulamalari.

GM-401

GIDA
MUHENDISLIGINDE
TASARIM I

2+0/2

Gida miihendisliginin uygulamasi olan alanlarda
gerekli pazar aragtirmasini yaparak {iriin ve iiretim
yonteminin = segilmesi. Uretim yapilacak yerin
se¢imi, fabrika yerlesiminin belirlenmesi ve aritma
tesislerinin tasarimi. Madde ve enerji denklikleri ve
kiitle transferi konularinda temel bilgilerin tekrari ve
uygulama tlizerinde ¢alismalar. Uretimle ilgili
kapasite, sermaye yatirimi, giderler ve maliyetlerin
belirlenmesi. Paranin degerinin degisimi karlilik ve
amortisman hesaplari.

GM-405

STAJ

0+0/0

Ogrencinin Gida Miihendisligi ile ilgili ciddi
kurumlar1 segmesi, secilen kurumun birim tarafindan
onaylanmasi, 30 is giinii i¢inde ilgi kurumdaki
¢aligmalara katilmasi, staj sonucunda staj siiresinde
yapilan  uygulamalar  ile  ilgili  birimini
bilgilendirilmesi

GM-413

GIDA
BIYOTEKNOLOJISI

2+0/2

Gen  bilgisinin  veya enzim teknolojisinin
kullanilarak istenen 6zellikte hayvansal ve bitkisel
gida veya mikroorganizma kiiltiirii iiretilmesi
icerigindedir.

GM-419

ICECEK
TEKNOLOJISI

2+0/2

Meyve ve meyve sularinin bilesimi, geleneksel ve
modern yontemlerle meyve suyu, nektar ve
iceceklerin  tiretim  teknolojileri;  meyvelerin
islenmeye hazirlanmasi, presleme 6n islemleri ve
presler, pulpun inceltilmesi, durultma, filtrasyon,
meyve sularinin  depolanmalari, meyve sularinin
ambalajlanmalari, meyve sularmin  konsantre
edilmeleri; sebze suyu iiretim teknolojisi; gazl
igeceklerin iiretim teknolojisi

GM-415

MUHENDISLIK
EKONOMISI

2+0/2

Iktisat biliminin tanima; iktisadin konusu, kapsami,
iktisadin bilimselligi ve iktisat biliminde kurallar,
pozitif-normatif iktisat, iktisadin diger bilimlerle
iligkisi, arz, talep, fiyat teorisi, tavan fiyat
uygulamasi, taban fiyat uygulamasi, devletin
fiyatlara miidahalesi, maliyetler ve piyasalar.

VIII. YARIYIL DERSLERI

GM-420

ALKOLLU ICKILER
TEKNOLOJISI

2+0/2

4 [S

Alkollii igki tiretiminde fermantasyonun tanimi ve
onemi, Sarap Teknolojisi, Malt ve Bira Teknolojisi,
Distile i¢kiler Teknolojisi,

GM-416

FIRIN URUNLERI
TEKNOLOJISi

2+0/2

4 IS

Firin irtinlerinde kullanilan hammaddeler, {iretim
teknikleri ve firincilik ekipmanlari.

Prof. Dr. Nesimi AKTAS



GM-404 | GIDA BILIMI VE 24212 |3 Gida Miihendisligi alaninda tasarim esasli bir
TEKNOLOJISINDE konuyu kiitiiphane, bilgisayar ve/veya laboratuvar
KARIYER destekli calismalarla aragtirmak, deneme plani
HUNERLERI II hazirlamak, yayin hazirlama ilkeleri dogrultusunda

yazmak ve so6zlii olarak sunulmasina yénelik
kapsamli bir proje hazirlamaktir.

GM-422 GIDA KATKI 2+02 |3 Katki maddelerinin tanimi, toksikolojik yénleri,
MADDELERI VE uluslararas1 kuruluglar (JECFA) antioksidantlar,
TOKSIKOLOJI asitligi ~ diizenleyiciler, emiilgatérler, gamlar,

koruyucular, lezzet maddeleri, lezzet artiricilar,
renklendiriciler, selat ajanlar, tatlandiricilar,
topaklanmayi onleyiciler, un igleme ajanlari ve diger
katki maddeleri

GM-424 GIDA MEVZUATI 2+0/2 |2 Gida giivenligi ve kalite ile iligkili temel kavramlar;
VE KALITE Kalite giivence sistemleri; kalite giivence sisteminin
KONTROLU elemanlari; bir gida firmasinda ISO 9000 sisteminin

kurulmasi agamalari; HACCP: tanim, temel
prensipler; HACCP sisteminin 6n gereksinim
programlari, GHP, GMP; gida isletmelerinde
HACCP sisteminin uygulanmasi asamalari; ilgili
dokiimantasyon ve kayit sistemleri; ISO 9000 ve
HACCP  sistemlerinin = bir gida  firmasinda
entegrasyonu; konuyla ilgili ulusal ve uluslararasi
standartlar ve mevzuat; Sektdr bazinda 6zgiin
HACCEP generik planlarinin gelistirilmesi.

GM-406 GIDA 0+4/2 |4 Et ve et tirtinleri igleme teknolojisi, siit ve siit tiriinleri
MUHENDISLIGI isleme teknolojisi, talil ve ftiriinleri isleme
UYGULAMALARIII teknolojisi, meyve-sebze isleme teknolojisi, temel

islemler, yag teknolojisi, gida kimyasi, biyokimyasi,
mikrobiyolojisi, biyoteknolojisi alanlarinda ileri gida
analizleri ve uygulamalari.

GM-402 GIDA 2+072 |4 Yeni bir lirlin tasarimi nasil yapilir? Yeni bir iiriin
MUHENDISLIGINDE tasarlanirken nelere dikkat edilmelidir. Piyasaya
TASARIM 11 hakim olmus bazi yeni iiriinlerin gegirdigi agamalar.

Uriintin ~~ siirekliliginin saglanmasi,  Piyasa
aragtirmasi,  Tiketici isteklerini  belirlenmesi,
hammadde temini, hammaddenin islenmesi, tiretim
maliyeti, yeni iiriin 6zellikleri, Uriin 6zelliklerini
cesitli katkilarla degistirmek, Daha hizli, daha ucuz,
daha  Kkaliteli  iiriin  gelistirme.  Uriinlerde
modifikasyon. Ogrencilerin yeni iiriin {iretmedeki
fikirlerinin projelendirilmesi.

GM-410 OZEL GIDALAR 24012 |2 Seker teknolojisi, gay teknolojisi, kahve teknolojisi,
TEKNOLOJISI kakao ve ¢ikolata teknolojisi, sekerleme tipleri ve

yapimi, kestane sekeri, kabak tatlisi, helva ve
pismaniye {iretimi

GM-414 | SU URUNLERI 2+0/2 | 4 Su tirtinlerinin bilesim ve kalite 6zelliklerinin, isleme
ISLEME ve muhafaza yéntemleri
TEKNOLOJISI

GM-426 UYGULAMALI 0+4/2 |30 8. donemde bolimiin onayladigi  bir gida
MUHENDISLIK isletmesinde ~ ¢aligilarak ~ fabrika  deneyimi
EGITIMI kazandirmak.

Prof. Dr. Nesimi AKTAS
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