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AMAGC: Bu talimatin amaci fakiiltemizde firinin kullanim ve bakim faaliyetlerini standart bir hale
getirmektir.

KAPSAM: Bu talimat fakiiltemizde firinin kullanim ve bakim faaliyetlerini standart bir hale getirilmesini
kapsamaktadir.

SORUMLULAR: Bu talimatin uygulanmasindan mutfak derslerinin 6gretim elemanlar1 ve 6grencileri
sorumludur.

UYGULAMALAR:
1. Yetkin kisiler tarafindan kullanilmalidir.
2. Cihaz1 fise takiniz.

3. “On-Off” anahtar1 acildiktan sonra firinin kapagi agik halde iken “4” numarali anahtara basilarak {iriiniin
cinsine gore pisirme siiresi, “3” numarali ok tuslariyla istenilen dakikaya ayarlayip “5” numarali anahtar
ile onaylayiniz.

“3” numarali ok tuslar ile sicaklik degerleri ayarlanir.
“5” numarali OK tusu ile se¢ilen menii onaylanmis olur.

Pisirme islemi bittikten sonra “On-Off” anahtarini1 kapatiniz ve firin kapagini aginiz.
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Firin soguduktan sonra fisini ¢ekerek firinin i¢ini firin siipiirgesi ile temizledikten sonra nemli bir bez ile
siliniz.
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Cihaz1 temizlemek i¢in klor igeren ve asindirict maddeler kesinlikle kullanmayiniz.

9. Cihazin temizlenmesi ve bakim yapilmasi sirasinda fisini prizden ¢ekiniz.

10. Temizleme iglemi i¢in temiz bir bez kullaniniz.

11. Firin1 temizlemek i¢in ¢elik yilinii, demir fir¢a veya kaziyici gibi asindirict madde kullanmayiniz.
12. Cihazin i¢inden tepsileri ¢ikarirken ve cihazi agarken mutlaka yanmaz eldiven kullaniniz.

13. Cihaz ¢alisirken yakinina yanict maddeler koymayiniz.
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